
Avviso manifestazione di interesse – Festa di fine anno e 

proclamazione Senatori 2026 

Oggetto e premesse 

ORDINE DEGLI INGEGNERI DELLA PROVINCIA DI AVELLINO Via Antonio Ammaturo, 100 – 83100 

Avellino · PEC: ordine.avellino@ingpec.eu · avellino.ordingegneri.it 

AVVISO PUBBLICO DI INDAGINE DI MERCATO PER L'ACQUISIZIONE DI MANIFESTAZIONI DI INTERESSE 

finalizzata all'individuazione di operatori economici da invitare, tramite il Mercato Elettronico della 

Pubblica Amministrazione (MePA), all'affidamento diretto ai sensi dell'art. 50, comma 1, lett. b), del 

D.Lgs. 36/2023, con il criterio dell'offerta economicamente più vantaggiosa, del servizio di ospitalità, 

ristorazione e allestimento per la "Festa di fine anno e Proclamazione dei Senatori 2026", da svolgersi 

in una data compresa tra il 14 e il 20 dicembre 2026. 

L'Ordine degli Ingegneri della Provincia di Avellino, visti: 

• il D.Lgs. 31 marzo 2023, n. 36 (Codice dei contratti pubblici), come modificato dal D.Lgs. 31 

dicembre 2024, n. 209; 

• l'art. 50, comma 1, lett. b), che consente l'affidamento diretto di servizi di importo inferiore a € 

140.000,00, anche senza consultazione di più operatori economici, purché scelti tra soggetti con 

documentate esperienze pregresse idonee; 

• l'Allegato II.1 al Codice, che disciplina le modalità di svolgimento delle indagini di mercato; 

• l'art. 108 del Codice, che disciplina il criterio di aggiudicazione dell'offerta economicamente più 

vantaggiosa sulla base del miglior rapporto qualità/prezzo; 

• gli artt. 25 e 26 del Codice sull'utilizzo di piattaforme di approvvigionamento digitale certificate; 

• l'art. 1, comma 450, della L. 296/2006 sull'obbligo di ricorso al MePA; 

• la deliberazione del Consiglio dell'Ordine come da verbale n. 7 del 26/10/2026, con cui è stata 

approvata l'organizzazione dell'evento e la relativa copertura di spesa; 

RENDE NOTO che intende acquisire manifestazioni di interesse da parte di operatori economici in 

possesso dei requisiti di seguito indicati. 

Il presente avviso ha finalità esclusivamente esplorativa: non costituisce proposta contrattuale, non 

instaura posizioni giuridiche o obblighi negoziali e non vincola in alcun modo l'Ordine, che si riserva di 

sospendere, modificare o annullare la procedura senza che gli operatori possano vantare alcuna pretesa. 

1. Stazione appaltante, RUP e oggetto del servizio 

Stazione appaltante: Ordine degli Ingegneri della Provincia di Avellino, Via Antonio Ammaturo 100, 

83100 Avellino – PEC ordine.avellino@ingpec.eu. 

Responsabile Unico del Progetto (RUP): Antonietta Manzi 

Oggetto: servizio di ospitalità e ristorazione per una cena di gala con massimo 200 ospiti, comprensivo di 

aperitivo di benvenuto, cena servita al tavolo, tutte le bevande, disponibilità di spazi per 

l'intrattenimento musicale e per la cerimonia di proclamazione dei Senatori. 

Periodo di svolgimento: una serata a scelta dell'Ordine nella settimana da lunedì 14 a domenica 20 



dicembre 2026. Gli operatori indicano nell'istanza le date in cui la struttura è disponibile; la data 

definitiva sarà concordata in fase di affidamento. 

CPV di riferimento: 55300000-3 (Servizi di ristorazione e di distribuzione pasti). 

2. Requisiti minimi della struttura e del servizio 

Sono ammesse le sole strutture che soddisfano tutti i requisiti seguenti; il mancato possesso anche di 

uno solo comporta la non ammissione. 

Requisito Prestazione minima richiesta Allegati di riferimento 

Capienza Sala unica (o sale comunicanti) per 200 ospiti seduti 

contemporaneamente a cena 

Dichiarazione nell'istanza con 

specifica della capienza 

autorizzata 

Distanza Massimo 15 km dalla sede dell'Ordine (Via A. 

Ammaturo 100, Avellino), misurati sul percorso 

stradale più breve 

Indirizzo della struttura e calcolo 

del percorso (es. Google Maps) 

Prezzo Max € 70,00 a persona, IVA inclusa, comprensivo di 

tutto quanto indicato in questa sezione 

Dichiarazione nell'istanza 

(Allegato A) 

Menu Almeno 4 portate: aperitivo a buffet o servito a 

braccio, poi al tavolo antipasto, primo, secondo con 

contorno e dolce 

Proposta di menu indicativa 

Bevande Incluse per l'intera durata dell'evento: sono 

comprese tutte le bevande servite durante aperitivo 

e cena, a titolo esemplificativo e non esaustivo: 

acqua minerale naturale e frizzante, bibite 

analcoliche e succhi di frutta, vino bianco e rosso, 

spumante per il brindisi, caffè e digestivi 

Dichiarazione nell'istanza 

(Allegato A) 

Spazi 

ricreativi 

Spazio idoneo a intrattenimento musicale (es. 

pianoforte, band, DJ) con allaccio elettrico, e area 

per la cerimonia di proclamazione 

Dichiarazione nell'istanza 

(Allegato A) 

Ulteriori 

condizioni 

del servizio 

• servizio al tavolo con personale di sala in 

numero adeguato a 200 coperti; 

• disponibilità a gestire, su richiesta, menu 

per esigenze alimentari specifiche (es. 

vegetariano, celiachia, allergie) senza 

maggiorazione; 

• tovagliato, stoviglie, allestimento tavoli e 

centrotavola inclusi; 

• parcheggio a disposizione degli ospiti, in 

loco; 

• accessibilità per persone con disabilità 

motoria. 

Dichiarazione nell'istanza 

(Allegato A) 

 



Nota bene: il numero definitivo degli ospiti sarà comunicato entro 7 giorni dall'evento; il corrispettivo 

sarà calcolato sui coperti effettivamente confermati. 

3. Importo stimato e procedura di affidamento 

L'importo massimo stimato del servizio è di € 14.000,00 IVA inclusa (200 ospiti × € 70,00). Il prezzo a 

persona comprende aperitivo, cena e tutte le bevande incluse. Non sono ammessi costi aggiuntivi. 

La procedura si svolge in due fasi: 

1. Indagine di mercato (presente avviso): raccolta delle manifestazioni di interesse e verifica dei 

requisiti minimi. Le offerte dovranno essere presentate entro 7 giorni solari dalla data di 

pubblicazione. In presenza di un solo operatore ammesso, l'Ordine potrà procedere con 

Trattativa Diretta. 

 

2. Affidamento diretto sul MePA (art. 50, comma 1, lett. b, D.Lgs. 36/2023): gli operatori ammessi 

saranno invitati a presentare offerta tramite Richiesta di Offerta (RdO); l'affidamento avverrà 

secondo il criterio dell'offerta economicamente più vantaggiosa (art. 108 D.Lgs. 36/2023). Gli 

operatori dovranno risultare abilitati al MePA (bando "Servizi", categoria pertinente ai servizi di 

ristorazione/organizzazione eventi) alla data di invio della RdO. 

L'Ordine procederà anche in presenza di una sola manifestazione di interesse valida. 

4. Requisiti di partecipazione 

Possono manifestare interesse gli operatori economici di cui all'art. 65 del D.Lgs. 36/2023 in possesso, a 

pena di esclusione, dei seguenti requisiti: 

Requisiti di ordine generale 

• assenza delle cause di esclusione di cui agli artt. 94, 95, 96, 97 e 98 del D.Lgs. 36/2023; 

• assenza di situazioni di conflitto di interesse con l'Ordine ai sensi dell'art. 16 del D.Lgs. 36/2023. 

Requisiti di idoneità professionale 

• iscrizione alla CCIAA per attività di ristorazione, ricevimenti o struttura ricettiva coerente con 

l'oggetto; 

• titoli abilitativi per la somministrazione di alimenti e bevande e autorizzazioni igienico-sanitarie 

(piano HACCP); 

• agibilità dei locali e conformità alla normativa antincendio per la capienza richiesta, anche in 

relazione all'eventuale intrattenimento musicale. 

Esperienze pregresse (art. 50, comma 1, lett. b) 

• aver organizzato, negli ultimi tre anni, almeno un evento conviviale (cena o banchetto) con 

almeno 200 ospiti seduti, indicandone data e committente. 

5. Modalità e termini di presentazione 

Le manifestazioni di interesse devono pervenire entro le ore 23:59 del 08 novembre 2026, 

esclusivamente tramite la piattaforma MePA. 

L’istanza dovrà ricomprendere i seguenti allegati, firmati digitalmente dal legale rappresentante o da un 



procuratore (in tal caso con copia della procura): 

1. istanza di manifestazione di interesse, redatta secondo il modello Allegato A; 

2. proposta di menu indicativa (aperitivo, antipasto, primo, secondo, dolce) e bevande incluse; 

3. date disponibili nella settimana 14–20 dicembre 2026. 

Non saranno prese in considerazione istanze pervenute oltre il termine, prive di firma o con 

documentazione incompleta non sanabile. Il recapito tempestivo resta a esclusivo rischio del mittente. 

Eventuali chiarimenti possono essere richiesti via PEC al RUP entro le ore 18:00 del 5 novembre 2026; le 

risposte di interesse generale saranno pubblicate sul sito dell'Ordine. 

6. Selezione, avvertenze e trattamento dei dati 

Selezione degli operatori. Il RUP verifica il possesso dei requisiti minimi (sezioni 2 e 4) e invita su MePA 

tutti gli operatori ammessi a presentare offerta. Le offerte saranno valutate da una commissione 

esaminatrice secondo il criterio dell'offerta economicamente più vantaggiosa, sulla base del miglior 

rapporto qualità/prezzo, tenendo conto, oltre che del prezzo, della qualità della proposta gastronomica, 

dell'adeguatezza degli spazi per cerimonia e intrattenimento e della distanza dalla sede; i criteri di 

valutazione e i relativi punteggi saranno specificati nella RdO. L'Ordine si riserva di effettuare un 

sopralluogo presso le strutture ammesse. 

Avvertenze. I requisiti dichiarati saranno verificati prima della stipula, ai sensi dell'art. 52 del D.Lgs. 

36/2023. Le dichiarazioni mendaci comportano le conseguenze di cui agli artt. 75 e 76 del D.P.R. 

445/2000. L'operatore affidatario assume gli obblighi di tracciabilità dei flussi finanziari di cui alla L. 

136/2010. 

Trattamento dei dati personali. I dati sono trattati ai sensi del Regolamento (UE) 2016/679 e del D.Lgs. 

196/2003, esclusivamente per le finalità della presente procedura. Titolare del trattamento è l'Ordine 

degli Ingegneri della Provincia di Avellino. 

Pubblicità. Il presente avviso è pubblicato sul sito istituzionale dell'Ordine, sezione Amministrazione 

Trasparente – Bandi di gara e contratti, per 7 giorni naturali e consecutivi. 

Avellino, lì 29/10/2026 

Il Presidente dell'Ordine degli Ingegneri della Provincia di Avellino · Ing. Antonio Pisano 

Il Responsabile Unico del Progetto · Antonietta Manzi 


